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DELICIAS DEL PATRON

CORAZON
DEL MAR

ESTOS PLATILLOS SE ACOMPANAN DE ARROZ Y ENSALADA DE LA CASA

Almeg'a Chocolata en Sangrita del Corazon (6 pz) $240

Almeja chocolata, Pulpo, atun y camaron, sangrita de la casa, rasurado de mango
y durazno, cebolla, pepino, mango, aguacate, cilantro y serrano

Gran Torre de Mariscos (Para 2 personas) $420

(amarones, atiin, ceviche de pescado, pulpo, aguacate, pepino, cebolla,
camarones empanizados hafiados en nuestra salsa especial

Lonja de Pescado Zarandeada $280
Lonja de Robalo marinado con salsa zarandeada cocinado al grill
Mariscada fresca de maracuya habanero $320

(amardn crudo y cocido, pulpo, atin, jaiba, mango, jicama, aguacate, pepino y ceholla morada

Molcajete de Mariscos Estilo los Mochis (Para 2 personas)  $44(

Molcajete con deliciosos camarones, pulpo, pestado, calamar, bafiados en salsa
de chiltepin tatemado, pifia, cebolla, pepino, aguacate acompafiado de tostadas

Molcajete con Carnitas de Atan (Para 2 personas) $440

Nuestro (ldsico Molcajete relleno de carnitas de atdn, sobre delicioso
guacamole, queso panela, cebollitas moradas y crujientes totopos

Molcajete Rey de Mariscos Fritos (Para 2 personas) $440
El Molcajete consentido del Patrdn, camaron para pelar, pulpo, atin y Rybeye
fritos en salsas negras y chile de arbol

Molcajete Mar y Tierra (Para 2 personas) $440

Este Molcajete es una delicia, Arrachera, camarones a la diahla, pescado
y (amarones empanizados, chorizo, Tocino, guacamole, queso panela,
cehollitas moradas y crujientes totopos

Paella (Sabados y Domingos) $280

600 gramos de Paella preparada al Estilo del Corazdn del Mar (Arroz azafranado,
almeja, camardn, costilla de cerdo, mejillones, pollo, salchicha, tocino, vino blanco y vegetales frescos)

Pifia Rellena de Mariscos (Para 2 personas) $380

Pifia relllena de Mix de mariscos en salsa de jitomate con un toque de vino blanco y salsas negras,
gratinadas con queso manchego

Pifia Rellena Mar y Tierra (Para 2 personas) $380

Pifia relllena de Mix de mariscos y arrachera, pifia, tocino en mantequilla, pimiento, vino blanco,
gratinada con queso manchego y salsa mexicana

Pulpo Corazon del Mar $320
~ Estrella de pulpo rostizado con nuestra receta especial

Pulpo Maya Braseado $320
= Pulpo marinado en nuestra salsa especial y acompafiado de papas confitadas sahor ajo

Tuetano Mar y Tierra $280

Tuetano, mariscos, arrachera y tocino acompafiado de salsa molcajeteada
y tortillas a su eleccion... jTe encantara!

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.



Aguachile Verde de Camaron 5220

(amardn cristal marinado en limén acompafiado de pepino blanco, cebolla morada
fileteada, cilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile y Chiltepin

Aguachile Mango Habanero 5220

(amardn curtido en jugo de limén con salsa de mango habanero acompafiado
de aguacate, ceholla morada, brotes de cilantro

Aguachile de Ribeye Don Arturo 5280

Ribeye en salsa de aguachile obscuro con habanero y chiltepin, pepino, aguacate, cebolla
moraday chiles giieros fritos

Aguachile de Tamarindo 5220

(amarones marinados en limdn acompaiiados de pepino blanco, cebolla morada
fileteada, cilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile sahor tamarindo

Aguachile Mar Negro 220

Camarones cristal marinados en limdn acompafiados de pepino blanco, ceholla morada
fileteada, cilantro, aguacate y nuestra jugo de aguachile con salsas negras

Aguachile Rojo estilo Pacifico 220
(amarones marinados en limdn acompaiiado de pepino hlanco, cebolla morada
fileteada, cilantro, aguacate y nuestra salsa de chiles rojos

Aguachile Tatemado Verde 5220

(amardn curtido en limon acompafiado de pepino blanco, cebolla morada fileteada,
cilantro, aguacate y nuestra salsa e aguachile tatemada con Chiltepin

Hacha de Poseidan $320
(allo de hacha, camaron y atun en salsa de aguachile chiltepin, cebolla morada y pepino
Sashimi de Atiin 5280

Delicicosas laminas de Atiin marinadas en salsa Ponzu con ajonjoli, cebollin,
limdn y chile serrano

Sashimi de Salmon 5260
2 Exquisitas laminas de Salmdn marinadas en salsa Ponzu con ajonjoli, cebollin, limén y chile serrano
Tiradito de atiin en salsa de Jamaica $240

Atiin, aguacate, pepino, ceholla morada, salsa de Jamaica con chile de drhol y ajonjoli

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacidn. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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CONSOME
Consomé Cantinero de Camardn Seco s120
! (aldo grande de Camardn seco estilo del Golfo ligeramente picante

Consome de Champifion y Pescado s180

Delicioso consome de zetas de champifidn, pescado, camardn,
rajas de pimiento y elotes tiernos

Sopa Azteca de Camardn $200

Esta sopa te dejard enamorado de nuestra cocina, compruéhalo.

Cazuela de Mariscos s240

1 Caldito con Mix de mariscos, Pulpo, camardn, calamar, filete, jaiba y almejas....
iUna delicia!

ENTRADAS
Pescadillas del Cora $45 /5120

[ .. .
Exquisitas quesadillas de pescado, con aguacate y mayonesa
acompafiadas de ensalada de [a casa “ordende 3 incuye Ensalada

Empanada (Camaron / Pulpo / Marlin / Mariscos) 80
Deliciosas Empanadas rellenas de |a proteina de tu eleccion
Fish and Chips 220

Deliciosa receta tradicional inglesa con el toque de la casa acompafiados
e adereazo mil islas

Plato de Tostaditas 300
~ 5 Mini Tostadas (Attn, Camardn, Ceviche e Pescado, Jaiba y Pulpo al jillo
Filetito gabardina "PESCADITO" $45/$120
Ensalada de Atiin (250 grs.) s240
Attin, mix de lechugas, supremas de toronja, uvas, manzana golden, queso panela y aderezo de toronja
Ensalada de Camarones (250 grs.) $240

(amarones a la plancha, mix de lechugas, arugula baby, pepino, zanahoria, champifion y aderezo
de vinagre halsamico

Ensalada de Jamon Serrano (250 grs.) $280
L Jamén Serrano , mix de lechugas, manzana verde, nuez, queso panela, arandano y aderezo de miel y mostaza
Ensalada de Salmén (250 grs.) $280

Salmdn ahumado, mix de lechugas, manzana verde, espinaca, tomate verde, aderezo blanco

PARA COMPARTIR

SNACKS

Papas ala francesa o Gajo 10
Aros de Cebolla al estilo de El Cora si10

odos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacidn. Todos nuestros precios incluyen IVA.



COCTELES, CEVICHES & AGUACHILES

Bola

© Coctel de Camarén s160 | $180
Camardn pacotilla fresco preparado con la salsa catsup de la casa,
salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate

Grande

Coctel de Ostiones $160 | $180
Ostidn fresco con la salsa catsup de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate
Coctel de Pulpo $160 | $180

Ceviche de Pulpo preparado con la salsa catsup de la casa, salsa bruja,
cebolla, cilantro y aguacate

Coctel Campechano $160 | s180

Camardn y Ostidn fresco preparado con la salsa catsup de la casa,
salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate

© Coctel Vuelve ala Vida $180 | 200
[amarnn Ostidn, Pulpo, Ceviche de pescado preparado con la salsa catsup
de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate

Ensu Concha 180

La mejor seleccion de ostiones en su concha (8 pzs)

Rasurados s220

Ricos Ostiones, camardn, cebolla, cilantro, limdn, salsa maggi y salsa inglesa (8 pzs)

PerlaNegra

Deliciosos ostionesmarinados con salsas negras, camardn, aguacate, cebolla, 5240
cilantro y montados sobre ensalada de la casa (8 pzs)

© Rockefeller

La mejor seleccién de ostiones en su concha, bafiado en crema de espinaca y queso

s AANAANAANAANANANAANAANANANAANANNANAN BARRA CRUDA
Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.




E U D @ S COCTELES, CEVICHES & AGUACHILES

Ceviche de Pescado Tropical 5200

Pescado curtido en limén, mezclado con pepino, durazno,
aguacate y cebolla morada

Ceviche de Camardn $200
Camardn curtido en limdn, con pico de gallo, aceite de olivo y cilantro
Ceviche de Portobello Corazdn $200
~ Delicioso Atin picado en cubos marinado en Salsas negras y jugo de ostidn
Ceviche de Atin agridulce $200
Delicioso Atiin picado en cubos marinado en Salsas negras y jugo de ostidn
Ceviche Negro, estilo Mazatlan 5220

Camardn, Pulpo y pescado marinado en jugo de naranja y limdn,
ceniza sepia de pulpo, cebolla, pepino, serrano y salsas negras

Ceviche Borracho $250

Mix de mariscos marinados con clamato, salsas negras, durazno, aguacate, naranja,
cebolla morada y cerveza corona

MENU
Pescaditos capeados y Papas a la francesa (6pzs) s180
L Mini Pescaditos (apeados con deliciosas papas a la francesa
Camarones capeados y Papas a la francesa (6pzs) s180

(amarones capeados con deliosas papas a la francesa

s ANAAANANANAANANANANNANANANANAN BARRA CRUDA

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.



DELMAR

Tostada de Aguachile de Camaran Verde o Roja 80
Camardn curtido en limén, pepino blanco, cebolla morada fileteada,
tilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile Chiltepin y de arbol

Tostada de Atin estilo Corazon del Mar $80
L Atdin marinado en salsa ponsu, montado en Mayochipotle y acompafiado
de cebollas rostizadas con un togue de ajonjoli

Tostada de Carnitas de Atiin $80
Deliciosa tostada de maiz con carnitas de attin estilo Michoacan,
cebolla, cilantro y aderazo mayoserrano

Tostada de Ceviche de Camarén s80

Delicioso camardn curtido en limdn, mezclado con pepino,aguacate
y cebolla morada

Tostada de Ceviche de Pescado Tropical 580
! Pescado curtido en liman, mezclado con pepino,aguacate y cebolla morada
Tostada de Ceviche de Portohello 80

L' Delicioso Portobello hecho ceviche al estilo Corazon

Tostada de Jaiba s90

Pulpa de Jaiba, mix de lechugas, pico de gallo, pepino aguacate, habanero
verde y nuestro toque especial

Tostada de de Pulpo Toreado $90
Deliciosos pulpo salteado con chiles cuaresmefios, cebolla y salsas negras

Tostada de de Pulpo a la Diabla $90
Rico pulpo salteado con cebollas fileteadas con nuestra salsa de chipotle adobado

Tostada de de Pulpo al pastor $90

Rico pulpo marinado en nuestra tradicional salsa al pastor, pifia, cebolla
y slasa de la casa

Tostada Clasica de Atdn s90

' Attin laminado marinado en limén y salsa panzu, mayo chipotle,
ceholla rostizada, aguacate y ajonjoli

Tostada Mary Queen ( La Favorita del Patrén) s90

Tostada de bufiuelo con azucar y canela, Camardn, Tempura agridulce bafiado
en salsa agridulce

Tostada Suprema $120

Almeja Reyna marinada en una salsa especial con pico de gallo, chile serrano,

aguacate y cebolla rostizada
BARRA CRUDA

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.




Rcompaiiados de la proteina de su eleccién:
Camardn, pulpo 0 mariscos

. (amarones

ARROZ (con Camarones, Pulpo o Mariscos) Marsicos / Puy|pg
Arroz ala Mantequilla y Champifiones 5240
Exquisito arroz salteado con mantequilla, pimientos y champifion
Arroz poblano $240
Con rajas de poblano y elote

Arroz oriental 5240
Con vegetales, salsa de soya y ajonjoli tostado
Arroz al ajillo 5240
Salteado con salsa de ajo dorado y guajillo

Arroz a la Tumbada estilo Veracruz $240

Delicioso arroz estilo Alvarado con pulpo, camarones, almejas,
tiras de pescado y el toque de la casa

(amaronesy

PASTA Mariscos / Pulpo
Fetuccini al burro 240
Fetuccini o fusilli salteado con mantequilla,
ajoy pereji

Fetuccini Alfredo $240
Fetuccini o fusilli con ajo, tocino y nuestra
deliciosa salsa de queso
Fetuccini a los 3 quesos 240
Fetuccini o fusilli salteada con queso mozarella,
americano y philadelphia

' @) Fetuccini en Crema de Chipotle adobado 240
Fetuccini o fusilli con nuestra salsa de queso,
chipotle adobado
Fetuccini con Crema de Poblano 5240
Fetuccini o fusilli con crema de poblano
con dientes e elote

(© Fetuccini ala Bolognesa con Mariscos 240

Delicioso Fetuccini marinado en pesto de finas hierbas, champifion,
morrén y cubierta de queso parmesano

Macarrones con queso $240
la pasta favorita de muchos pequefios y grandes

COCINADESARTE

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacidn. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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Mojarra frita $220
~ Exquisita Mojarra en Salsa de Ajo confitado
© Mojarraal Ajillo 240
' Exqumta Mojarra fresco cocinado con salsa de chile guajillo y ajo dorado
© Mojarraal Mojo de Ajo 5240
qum5|ma Mojarra del dia salteado con mantequilla y ajo dorado
Mojarra ala Diabla 5240
Deliciosa Mojarra salteado con cebollas fileteadas y bafiado en salsa diabla
Mojarra al Chimichurriy Vino Blanco 240

Deliciosa Mojarra hafiada en chimichurri y vino blanco acompafiado
de ensalada de la casa y arroz
Mojarra Empapelada 240

Mojarra cubierta de vegetales frescos con un shot de vino blanco
y acompafiada con arroz y ensalada de la casa

Mojarra al Pastor 5240
Sabrosa Mojarra marinada en nuestra tradicional salsa al pastor, pifia
y cebolla servida con arroz y ensalada de la casa

Mojarra Mantequilla deshuesada 240

Exquisita Mojarra deshuesada a la mantequilla acompafiada con arroz
y ensalada de la casa

Mojarra encacahuatada 240
Deliciosa Mojarra frita hafiada en cacahuate, ajo, chile de drhol y acompafiado
de ensalada de la casa y arroz

' Mojarra al Tamarindo 240

Exquisita Mojarra dorada y cubierta de salsa tamarindo chipotle adobado,
acompaiiada de ensalada de la casa y arroz.

Mojarra Zarandeada 5240
Exquista Mojarra Zarandeada sazonada con cebolla frita al grill

MojarraalaTalla $240
Deliciosa Mojarra bafiada de nuestra salsa talla con un togue especial de Mayonesa

Mojarra rellena de Mariscos 5280

' Deliciosa Mojarra rellena con nuestro mix de mariscos, jitomate, cuaresmefio y epazote

ESTOS PLATILLOS SE ACOMPANAN DE ARROZ Y ENSALADA DE LA CASA -
COCINADESARTEN

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.




FILETES e TEMPORADA ">

CORAZON
DEL MAR

Estos platillos se acompaiian de arroz y ensalada de la casa

Filete ala Plancha 240
Filete del dia sal pimientado y cocinado en nuestra plancha
Filete al Ajillo $240
Filete fresco cocinado con salsa de chile guajillo y ajo dorado
Filete al Mojo de Ajo 5240
| Filte del dia salteado con mantequilla ajo dorado
FiletealaDiabla _ 5240
Filete salteado con cebollas fileteadas y bafiado en salsa dia bla
Filete ala Talla 240
- Filete hafiado de nuestra salsa talla con un togue especial de Mayonesa
Filete al Mango 240
' Filete fresco saltéado con mantequilla en nuestra salasa de mango tropical
Filete en Frutos Rojos 240
~ Filete salteado con mantequilla y nuestra salsa de frutos rojos agripicante
Filete Empapelado con Vegetales $240
Filete relleno de vegetales frescos con un shot de vino blanco
Filete Empapelado de camarén y queso $280
~ Filete relleno de camaron pacotilla, queso mozarella, jitomate, cebolla,
cuaresmefio y epazote
Filete Rehosado Tropical $240
Exquisito filete capeado bafiado con salsa de mango y trozitos de pifia
Filete Crispy 5240
Riguisimo Filete empanizado con ajonjoli, con avena y amaranto
Filete al Tamarindo Spicy - 240
Nuestro Filete de pescado bafiado en salsa de Tamarindo y chipotle adobado
Filete en crema Chipotle Adobado 5240
Filete de pescado cubierto de nuestra picante crema de Chipotle adobado
Filete empanizado a los 3 quesos 5240
Filete Empapelado a la Hawaiana $280
I Filete relleno de camaron pacotilla, pifia, jamdn y queso mozarella
Filete Empapelado de Mariscos 5280

COCINA DESARTEN

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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Estos platillos se acompaiian con pure de camote

Medallon de Atiin Sellado 5260
Delicioso medalldn de atiin sal pimientado y cocinado en nuestra plancha
Medalldn de Atiin Mediterraneo $260

Exquisito medalldn de atn salteado con manzana, cacahuate
y almendra bafiado en salsa de higo y licor de Amaretto

Medallon de Atiin en costra de Ajon[!'oli $260
L Medalldn de Atin en costra de ajonjoli y mniel de agave, acompafiado
de ensalada de |a casa y arroz

Medallon de Atiin Mai Mai en salsa de Tamarindo 5260
y Chipotle

Delicioso medallon de atin bafiado en salsa de tamarindo agripicante

acompaiiado de hombones de Philadelphia

Medallon de Atiin Nomi en salsa de Frutos Rojos 5260

N Exquisito medalldn de attin bafiado en salsa de frutos rojos

Medallon de Atiin en crema de Citricos 260
Rico Salmdn hafiado en salsa de naranja-limén con un toque de coco
Medallon de Atiin Dijon a la Mostaza ) $260
Delicicoso Medalldn de Atiin bafiado en crema de mostaza Dijon
Medallon de Atiin Deluxe con champifiones al Vino Blanco $260
Delicioso medalldn de atiin cubierto de nuestra salsa Deluxe con champifion
y vino tinto
Medallon de Atiin con Tocino y espejo $260
- con Crema de Chipotle
Exquisito medalldn de attn cobijado de tocino y bafiado en crema chipotle
Carnitas de Atiin estilo Michoacan $260

~ Nuestro Clasico camitas de atiin acompafiado de delicioso guacamole,
tiritas de queso panela, pico de gallo, cebollitas y crujientes totopos

Medallon de Atin al BBQ $260

medalldn de atiin bafiado en nuestra salsa BB
con un ligero sabor a chipotle adobado

Medallon de Atiin en salsa de Jamaica agridulce 260

Exquisito Medalldn de Atdn en deliciosa salsa de Jamaica agridulce
COCINADESARTEN

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.




CAMARONES

CORAZON
DEL MAR

Acompaiiados de puré y chips de camote y esparragos a la mantequilla.

Camarones a la diabla $250
~ Camarones salteados con cebollas fileteadas con salsa de chipotle adobado
Camarones Tempura Coco 5250
Ricos Camarones tempura capeados con coco rayado acompaiiados de salsa de Mango o Tamarindo
Camarones Tempura con queso philadelfia $250
~ Rellenos de philadelphia acompafiados de salsa de mango y habanero o coco
Camarones Nomi en salsa de Frutos Rojos 250
Exquisitos camarones hafiados en salsa de frutos rojos
Camarones al mojo de ajo o 250
(amarones tradicionales Salteados con mantequilla y ajo dorado
Camarones Mai Mai en salsa de Tamarindo y Chipotle $250

Deliciosos camarones salteados con tocino y bafiados en salsa de tamarindo
agripicante acompaiados de bombones de Philadelphia

Camarones con Tocino, Chedar y Chipotle 250
- (amarones salteados envueltos en tocino, hafiados en salsa de queso chedar
y un espejo e crema chipotle

Alambre de Camardn 250
Ricos trozos de camardn guisado acompafiado de pimientos, ceholla, tocino y queso
Camarones al Aﬂ’illo 5250
(amarones tradicionales salteados con mantequilla y ajo, chile guajillo dorado
Camarones alaTalla 5250
(amarones salteados hafiados en salsa a la talla hecha con mezcla de chiles y mayonesa
Camarones BBQ 5250
Ricos Camarones hafiados en nuestra salsa BBO con ligero sahor al chipotle adobado
Camarones Mantaraya 250
Camarones rellenos de mortadela y queso philadelphia con delicioso aderezo de mango habanero
Camarones Moana 5250
L (amarones empanizados cubiertos con papa rayada y aderezo especial.... Deliciosos
Camarones a la plancha en salsa agridulce de Durazno 5250
~ (amaranes, salsa de durazno, betabel, chabacano, cebolla y un togue de chile habanero
Camaron y pulpo pifia habanero $250
Camarones,, pulpo y salsa de pifia en habanero y cilantro
Camarones Zarandeados 5250

! (amarones en deliciosa salsa zarandeada y sazonados con cebolla frita al grill
COCINADESARTEN

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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Acompaiiados de puré y chips de camote y esparragos a la mantequilla.

Salman Capuchino $280
Salmdn a la mantequilla hafiado en salsa cremosa de café
Salman al BBQ $280

Salman hafiado en nuestra salsa BBQ con un ligero
sahor a chipotle adobado

Salmdn con Tocino y espejo con Crema de Chipotle $280

Salman cobijado de tocino y banado en crema chipotle

SalmonalaMantequilla $280
Delicioso Salmdn sal pimientado y cocinado en nuestra plancha

Salmon Nomi en salsa de Frutos Rojos 5280
Exquisito Salmdn bafiado en salsa de frutos rojos

Salman Mostaza Dijon 5280

Delicicoso Salmdn bafiado en crema de mostaza Dijon

Salmon en crema de Citricos 5280
Rico Salmén bafiado en salsa de naranja-limén con un toque de coco

Salman Mai Mai en salsa de Tamarindo y Chipotle 5280

Delicioso Salmdn bafiado en salsa de tamarindo agripicante
acompaiiado de hombones de Philadelphia

Salmon Mediterraneo $280

» . o , ~
Exquisito salmdn salteado con manzana, cacahuate y almendra bafiado
en salsa de higo y licor de Amaretto

Salman en Salsa Teriyaki 5280
—~ Salmdn en Salsa Teriyaki
Salmén a las Finas Hierbas 5280

Salmdn sellado y codimentado en nuestra selecta mezcla de Finas Hierbas

AAAAAAAAAAAAAAA A~ COCINADESARTE

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.



SEAFOOD R
ot - S,

Pulpo al ajillo $320
»y . .

Salteado con salsa de chile guajillo

y ajo dorado

Pulpo al mojo de ajo 320

Salteado con mantequilla y ajo dorado

Pulpoala diabla $320

Salteado con cehollas fileteadas
y bafiado en salsa diabla

Pulpoalagallega 320
Salteado con aceite de oliva, pimiento,
sal de grano y paprica

Pulpo al pastor $320
Marinado en nuestra tradicional salsa al pastor, pifia y cebolla
Pulpo toreado $320

Salteado con chiles cuaresmefios y cebolla

Pulpo Zarandeado 320
Uno de los Favoritos de nuestros invitados por su exquisita salsa
y cebolla frita al grill

COCINADESARTEN



Fish Taco estilo Ensenada

Taco de Pescado de a Peninsula de Baja California,
filete capeado, acompafiado de repollo

y aderezos Mayochipotle y Serrano

Marlin ahumado con gueso

Deliciosos trozitos de Marlin salteados con chiles
giieros, jitomate, cebolla

y gratinados servidos en tortilla de harina

Pescado al Pastor

Ricos trozos de Filete marinado en nuestra
tradicional salsa al pastor, pifia y cebolla
servidos en tortilla de harina

Taco Triton

1 Exquisita combinacion de Camardn, Pilpo

y Calamar uno de los 5 consentidos del Patrdn

Taco Kraken

L Ricos trocitos de Pulpo, Atdn y Cebolla en tortilla

de maiz

Taco Bucanero : ,
Combinacion de Camarones, trocitos de Marlin,

Champifion, Tocino, Cebolla y Guacamole

Taco Dijon

Deliciosos camarones en crema de mostaza Dijon,

queso gratinado, aguacate y frijoles negros

Carnitas de Atin estilo Michoacan
L Deliciosa tortilla de maiz martajado con carnitas

de atin, salsa de la casa y cebolla morada

Camaron Estilo Sinaloa

Deliciosos camarones empanizados, servidos en
tortilla de harina, aderezados con guacamole,
col, mayonesa, habanero, lechuga, jitomate

y col morada

G 5o L
P 1&“- e
i
|

R [ N
S
x Taco | Orden(x3) Chimichanga Burrito
$65 | $165 | |

$60 | $165 | $165 | $180

$60 | $165 | $165 | $180

$60 | $165 | $165 | $180

$60 | $165 | $165 | $180

60 | $165 | s165 | $180

$60 | $165 | $165 | $180

$60 | $165 | $165 | $180

s60 | $165 | s165 | 180

AN ANANAANANANAAANANAAANAANAAA . BASICOS=CORAZON
Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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xTaco | Orden(x3) Chimichanga Burrito

Gober Tradicional $60 | s165 |s165 | s180
LI Exquisito camardn a la plancha con un togue
de mantequilla, queso, morrén y cebolla fileteada,
de la forma tradicional

© Especial de Camardn con crema s60 | s165 |s165 | s180
de Chipotle y queso

(amardn a la diabla en tortilla de harina sofrito
con queso, aguacate y frijolitos negros y salsa chipotle

Camaron Estilo Rosarito $60 | s165 |s165 | s180
Rica combinacion de camardn, calamar, marlin,

frijoles, arroz, pimiento morrdn, servido en una

tortilla de harina

EI_Cora $60 | s165 |s165 | s180

7 Deliciosa tnmhinati(m de Fi[ete de Pescado,
(amardn, Cebolla, Pifia, tocino y crema de queso
servidos en tortilla de harina

Caballito de Mar s60 | $165 |s165 | $180
Camaron relleno de queso philadelphia

empanizado con coco rayado, aguacate

y cebolla morada

Taco Clasico de camarén rehosado s60 | s165 |s165 | $180
Deliciosos Camarones tempura con repollo estilo
nortefio y salsa mayochipotle

Pulpo Toreado s65 | s180 ls180 | $195

~ Delicioso pulpo salteado con chiles cuaresmefios,
cebolla, servidos en tortilla de harina

© Pulpoal Pastor s65 | s180 [s180 | $195

Rico pulpo marinado en nuestra tradicional salsa
al pastor, pifia y cebolla servidos en tortilla de harina

Pulgoalaﬁalle ga $65 | $180 |s180 | $195
Rico Pulpo salteado con aceite de oliva, pimiento,
sal de grano y paprica

BASICOS = CORAZON

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacidn. Todos nuestros precios incluyen IVA.




Pulpo a la Diabla :
Rico pulpo salteado con cebollas fileteadas con
nuestra salsa de chipotle adobado

Taco de Pulpo al Ajillo

L Exquisito Pulpo cocinado con salsa de chile guajillo
y ajo dorado

Arracheraconqueso :
L Arrachera con queso gratinado en tortilla de harina

Chilango

Exquisita Arrechera, chorizo, chicarron espolvoreato,
queso panela, aguacate acompaiiado

e salsa molcajeteada en tortilla de maiz

Rlambre de Camardn y Pescado
Ricos trozos de Pescado y (amardn acompaiiado
de pimientos, cebolla, tocino y queso

Arrachera Hawaiana :
- Arrachera, (amarones, tocino, queso y pifia
en tortilla de pifia en tortilla de harina

' @) Costra de Queso con Arrachera
y camarones

Costra de queso, arrachera y camarones
en tortila de harina

X Taco | l]rden(x3) Chimichanga Burrito

S65 | s180 | s180 | $195

$65 | $180 | 180 | $195

s60 | $165 | $165 | $180

$60 | $165 | s165 | s180

s60 | $165 | $165 | $180

$T0 | $195 | $195 | s210

S70 | $195 |

EXTRAS

Extra queso (uortac) s10
Orden de tortillas de maiz 35  S10

Orden de tortillas s10

de harina (3yzs)

Orden de aguacate s40
Media ordende aguacate ~ $20
BASICOS = CORAZON

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacidn. Todos nuestros precios incluyen [VA.
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Costra de Portohello Crispy s180

Portobello montado en costra de queso, lechuga, jiotmate, ceholla, pepinillos

Hamburguesa de Arrachera en costra de queso y pifia 5180

Hamburguesa de Arrachera Premium en costra de queso, Pifia, lechuga, jiotmate,
cebolla, pepinillos y jalapefiosacompafiada de papas fritas

Arrachera con Tocino y salsa BBQ $180
Arrachera Premium costra de queso, tiras de tocino frito,
hafiada en salsa BBA lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos y jalapefios

Camar6n empanizado en costra de queso 5200
(amarones filetados tipo msriposa, empanizados sobre una costra de camardn,
cebolla curtida, zanahoria, lechuga, Jitomate, pepinillos, aderezo Mayoserrano

Medallon de Atiin a la plancha con costra de queso 5200

Medalldn de atiin hecho a la plancha sobre cama de vegetales de la casa

Marlin con queso de cabra y tocino 5200
Pattie de Marlin y queso de cabra acompafiada de vegetales de la casa

Arrachera, Camarones, Tocino y queso 5200
Arrachera con Camarones en costra de queso acompaiiada de vegetales de |a casa

Hamburguesa Kraken 220
~ Deliciosa Hamburguesa de Pulpo frito marinado en salsas rojas acompafiada
de vegetales de la casa

Hamburguesa de Salmén 220

~ Patie de Salmn sellado con queso gratinado, pimiento, aguacates,
lechuga, jito mate y cebolla

Hamburguesa Atlantida 220
~ Camarones con salsa de mango y mostaza agripicante, champifion, espinaca

¥ queso philadelphia, aguacate, ceholla caramelizada con chabacano,

aros de cebolla, pifia asada y col morada

BASICOS = CORAZDON

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparacién. Todos nuestros precios incluyen IVA.
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Flan Napolitano con queso Philadelphia si0

Tarta de Platano 90
Chesecake con ate de Guayaha $90
Pastel de 3 leches con Pifion 90
Copa de Helado ]|
(Variedad de Helado disponible por Temporada, pregunta a tu mesero por nuestros sabores)
Brownie de Doble Chocolate con Helado de Vainilla $120
Crumble Innefable de Pifia y helado de Coco $120
Strudell de Manzana con Helado de Vainilla s120
CARAJILLOS
Carajillo Don Arturo s140
Licor del 43 + expreso flameado con canela + hielo shakeado y nuestra formula secreta
Carajillo Corazon s120
Licor del 43 + espresso flameado con canela + hielo shakeado
Carajillo Conejito Turin $120
Licor 43 + espresso + congjito Turin + hielo shakeado
Carajillo Rompope s120

Rompope + espresso + hielo shakeado
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Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparaci6n. Todos nuestros precios incluyen IVA.



Georgia 52, Ampliacion Napoles,
Benito Juarez, 03840 CDMX




