
•  M E X I C A N  S E A F O O D  T A C O S  •

FOOD TRUCK

V I S Í T A N O S  E N : Georgia 52, Nápoles. 03840 CdMx

@elcorazondelmar



$50

$45

$50
$60
$60

$35/ $99 
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Consomé de camarón
Caldo de camarón seco estilo del Golfo l igeramente picante

$50
  

$50

500ml

PARA 

Pescadillas de cazón
Exquisitas quesadil las de pescado con mayonesa y aguacate 
acompañadas de ensalada de la casa

Empanada de camarón
Deliciosa empanada de camarón preparada artesanalmente  

Papas a la francesa

Papas gajo

Aros de cebolla

PARA COMPARTIR

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparación.



$40   |   $110

$45   |   $120 $90       $120

$45   |   $120 $90       $120

$45   |   $120 $90       $120

$50   |   $135

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130
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Fish taco estilo Ensenada
Filete de Pescado capeado, acompañado 
de repollo y aderezos Mayochipotle y Serrano

Marlín ahumado con queso
Trozitos de Marlin salteados con chiles güeros, 
jitomate, cebolla y gratinados en tortilla de harina  

Pescado al Pastor
Trozos de Filete marinado en nuestra salsa 
al pastor, piña y cebolla en tortilla de harina   

Carnitas de Atún 
Tortilla de maiz martajado con carnitas de atún, 
salsa de la casa y cebolla morada

Camarón Estilo Sinaloa
Camarones empanizados, en tortilla de harina, 
aderezados con guacamole, mayonesa, 
habanero, lechuga, jitomate y col morada

Gober Tradicional 
Camarón a la plancha con un toque de mantequilla, 
queso, morrón y cebolla fileteada, de la forma tradicional

Especial de Camarón
Camarón a la diabla en tortilla de harina sofrito 
con queso, aguacate y frijolitos negros y salsa chipotle

Camarón Estilo Rosarito
Combinacion de camarón, calamar, marlín, frijoles, 
arroz,  pimiento morrón, en una tortilla de harina 

x Taco  |  Orden(x3) BurritoChimichanga



$45   |   $90 $90       $120

El Cora
Combinación de Filete de Pescado, Camarón, 
Cebolla, Piña, tocino y crema de queso 
en tortilla de harina

Alambre de camarón y pescado
Trozos de Pescado y Camarón acompañado 
de pimientos, cebolla, tocino y queso

Camarón Empanizado
Taco Clásico de camarón empanizado

Pulpo Toreado
Pulpo salteado con chiles cuaresmeños, 
cebolla, en tortilla de harina

Pulpo al Pastor
Pulpo marinado en nuestra tradicional 
salsa al pastor, piña y cebolla en tortilla de harina 

Pulpo a la Gallega 
Pulpo salteado con aceite de oliva, pimiento, 
sal de grano y paprica 

Pulpo a la Diabla 
Pulpo salteado con cebollas fileteadas 
con nuestra salsa de chipotle adobado 

Pulpo al Ajillo
Pulpo cocinado con salsa de chile guajillo y ajo dorado 

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

x Taco  |  Orden(x3) BurritoChimichanga



$50   |   $135 $100       $130

x Taco  |  Orden(x3) BurritoChimichanga

Arrachera con queso
Arrachera con queso gratinado en tortilla de harina

Chilango
Arrechera, chorizo, chicarron espolvoreado, 
queso panela, aguacate acompañado de 
salsa molcajeteada en tortilla de maiz

Fajita de Arrachera 
Arrachera, pimientos, cebolla y queso 
manchego en tortilla de harina

Alambre de Arrachera 
Arrachera, Tocino, queso, pimiento y cebolla 
en tortilla de maiz

Arrachera Hawaiana
Arrachera, Camarones, tocino, queso y piña 
en tortilla de harina

Costra de Queso con Arrachera 
y camarones 
Costra de queso, arrachera y camarones 
en tortila de harina
 

$45   |   $120 $90       $120

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$50   |   $135 $100       $130

$60   |   $165

Extra queso (por taco)

Orden de tortillas de maiz (3pzs)

Orden de tortillas de harina (3pzs)

$10
$10
$10

Orden de aguacate

Media orden de aguacate

$40
$20

Todos nuestros platillos se hacen al momento y requieren de diferentes tiempos de preparación.
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 $65

 $65

 $65

 $65

 $65

 $65

 $60

 $70

 $60

Tartara de Atún 
Atun marinado en salsa ponsu, montado en Mayochipotle 
y acompañado de cebollas rostizadas con un toque de ajonjoli  

Mary Queen
Tostada estilo buñuelo de Camaron Tempura agridulce 
bañado en aderezo chipotle y tamarindo chipotle y caramelo  

Ceviche de Pescado Tropical
Pescado curtido en limón, mezclado con pepino,aguacate 
y cebolla morada

Ceviche de Camarón
Camarón curtido en limón, acompañado con pico de gallo.

Pulpo Encebollado
Pulpo salteado con chiles cuaresmeños, 
cebolla y salsas negras

Pulpo a la Gallega
Pulpo salteado con aceite de oliva, pimiento, 
sal de grano y paprica

Pulpo a la Diabla
Pulpo salteado con cebollas fileteadas con nuestra 
salsa de chipotle adobado 

Pulpo al pastor
Pulpo marinado en nuestra tradicional salsa al pastor, 
piña, cebolla y slasa de la casa 

Ceviche de Portobello
Portobello hecho ceviche al estilo Corazón



 $120

 $130

 $140

 $140

 $150

 $150

 $150

 $150

 $160

Costra de Portobello Crispy 
Portobello montado en costra de queso, lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos 

Arrachera en costra de queso
Arrachera Premium en costra de queso lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos 
y jalapeños acompañada de papas fritas

Arrachera con Tocino y salsa BBQ
Arrachera Premium costra de queso, tiras de tocino frito, 
bañada en salsa BBQ lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos y jalapeños

Arrachera con Piña
Arrachera Premium costra de queso, rebanada de piña, lechuga, jiotmate, 
cebolla, pepinillos y jalapeños

Arrachera, Tocino rellena de Papas Francesas y Queso Cheddar 
Arrachera Premium en costra de queso montada con papas a la francesa bañadas 
de Queso Chedar lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos y jalapeños

Arrachera rellena de Aros de Cebolla
Arrachera Premium en costra de queso montada con aros de cebolla cubieros con 
espacias de la casa, lechuga, jiotmate, cebolla, pepinillos y jalapeños

Camarón empanizado en costra de queso
Camarones filetados tipo msriposa, empanizados sobre una costra de camarón, 
cebolla curtida, zanahoria, lechuga, Jitomate, pepinillos, aderezo Mayoserrano

Medallón de Atún a la plancha con costra de queso
Medallón de atún hecho a la plancha sobre cama de vegetales de la casa

Arrachera, Camarones, Tocino y queso
Arrachera con Camarones en costra de queso acompañada  de vegetales de la casa
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Acompañadas de papas fritas. Con papas a la francesa +$10 o papas gajo +$20



$120   |   $150

$120   |   $150

$120   |   $150

$120   |   $150

$120   |   $150

$120   |   $150

$120   |   $150

$180

$180

$180
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Coctel de Camarón
Camarón pacotilla fresco preparado con la salsa catsup de la casa, 
salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate 

Coctel de Ostiones
Ostión fresco con la salsa catsup de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate
 
Coctel de Pulpo
Ceviche de Pulpo preparado con la salsa catsup de la casa, salsa bruja, 
cebolla, cilantro y aguacate

Coctel Campechano 
Camarón y Ostión fresco preparado con la salsa catsup de la casa, 
salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate
 
Coctel Vuelve a la Vida
Camarón, Ostión, Pulpo, Ceviche de pescado preparado con la salsa catsup 
de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate

Ceviche de Pescado Tropical 
Pescado curtido en limón, mezclado con pepino, durazno ,
aguacate y cebolla morada

Ceviche de Camarón
Camarón curtido en limón, con pico de gallo, aceite de olivo y cilantro

Aguachile Verde de Camarón
Camarón curtido en limón  con pepino blanco, cebolla morada fileteada, 
cilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile y Chiltepin

Aguachile estilo Mar Negro
Camarón curtido en limón acompañado de pepino blanco, cebolla morada, 
cilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile negro

Aguachile de Tamarindo
Camarón curtido en limón acompañado de pepino blanco, cebolla morada, 
cilantro, aguacate y nuestra salsa de aguachile sabor tamarindo

Cocteles, Ceviches & Aguachiles



 $220

 $240

Tuétano Mar y Tierra
Tuétano, mariscos, arrachera y tocino acompañado de deliciosa salsa
molcajeteada y tortillas a su elección… ¡Te encantará!

Pulpo Corazón del Mar
Estrella de pulpo rostizado con nuestra receta especial

 $160

 $160

 $160

 $160

 $160

 $160

 $190
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Mojarra frita en Salsa de Ajo Confitado
Exquisita Mojarra en Salsa de Ajo confitado 

Mojarra al Ajillo
 Mojarra fresco cocinado con salsa de chile guajillo y ajo dorado 

Mojarra al Mojo de Ajo
Riquisima Mojarra del día salteado con mantequilla y ajo dorado

Mojarra a la Diabla
Mojarra salteado con cebollas fileteadas y bañado en salsa diabla 

Mojarra Crocante
Riquisima Mojarra empanizada con ajonjoli, con avena y amaranto 

Mojarra a la Talla 
Mojarra bañada de nuestra salsa talla con un toque especial de Mayonesa

Mojarra Rellena de Mariscos 
La Clásica Mojarra embarazada como solo se hace en El Cora



Pescaditos capeados (6pzs)
 Mini Pescaditos Capeados con deliciosas papas a la francesa

Camarones capeados (6pzs)
Camarones capeados con deliosas papas a la francesa

MENÚ

Pastel de brownie

Flan napolitano

 $120

 $150

 $50
  $50

 $30

 $30

 $40

 $45

Agua de Sabor 
Horchata, Piña Colada y Agua del día

Refresco
Coca Cola, Coca Cola Sin Azúcar, Coca Cola Light, Sprite, Sidral, Fanta

Cerveza Nacional
Corona, Corona Light, Victoria y Pacifico.

Cerveza Premium
Modelo Especial, Modelo Ámbar, Negra Modelo 
(Noche Especial por temporada)
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 $99

PAQUETE #1 
Caldo de Camarón 

2 Pescadillas de Cazón

Agua del Día

 $120

PAQUETE #2
Caldo de Camarón 

2 Empanadas de Camarón

Agua del Día

 $120

PAQUETE #3
Caldo de Camarón 

2 Tacos de Pescado 
(Fish o Ensenada, Finas Hierbas, 

Zarandeado o Pastor)

Agua del Día

 $160

PAQUETE #4
Caldo de Camarón 

Mojarra al Gusto 
(Frita, Al Mojo de Ajo, 

al Ajillo a la Diabla) 

Agua del Día



Promo aplicable al producto de menor precio, no aplica en conjunto con otras promociones

TOSTADA
LA SEGUNDA

*

50
AI

i

LUNES

Promo aplicable al producto de menor precio, no aplica en conjunto con otras promociones

MARTES TACOSDE

3X2
*

Promo aplicable al producto de menor precio, no aplica en conjunto con otras promociones

MIIERCOLES HABURGUESAS
DE

3X2
*

Promo aplicable al producto de menor precio, no aplica en conjunto con otras promociones

JUEVES BURRITOS
DE

3X2
*
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Georgia 52, Ampliación Nápoles, Benito Juárez, 
03840 Ciudad de México, CDMX

@elcorazondelmar


