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rAVORITOS DEL CHEF

- Aguacallo de Chiltepin 20 5380
(allo de hacha y camarones curtidos en aguachile de chiltepin, pepino, cebolla morada y aguacate.

Ceviche de la Casa Camaron, Pulpo, Frutas y Chile Morita » 5340
Pulpo y camardn con mango, pifia asada, manzana y salsa de chile morita.
> (eviche con Pesca del dia y Leche de Tigre 5340
Un cldsico peruano como siempre muy a nuestro estilo... {No te lo pierdas!
i (eviche de Coco 5340
(oco fresco, pesca del dia, camardn, mango y salsa de mango habanero y chile serrano.
Chicharron de Pescado ECDM 340
Deliciosos cubos de chicharron de pescado, rico guacamole y pico de gallo tropical con tortilfas de harina.
> Rib Eye Afiejo al Grill 350 5420
Delicioso Rib Eye al grill, acompafiado de puré de papa con top de tocino crocante, cepollitas cambray y chiles toreados.
Paella ECDM (solo fines de semana) 5340

500 g de nuestra deliciosa Paella preparaca al estilo de El Corazon del Mar (Arroz azafranao, almeja, camardn,
costilla de cerdo, mejillones, pollo, tocino, vino blanco y vegetales frescos de la mas alta calidad).
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- “Piiomi” Pifia Rellena Mary Tierra
Pifia rellena de mix de mariscos, arrachera, pifia, tocino, pimiento y cebolla, vino blanco, gratinada con mezcfa de quesos.

- Platon Caribefio 5320
Mojarra frita con tostones de platano frito y ensalada rallada de repollo (coleslaw) y queso.

»380

> Pulpo al Romero y Miel 5380

Un delicioso platiflo con ef sazon que solo nosotros sabemos darle.

Pulpo Corazon del Mar $380
Deliciosa estrella de pulpo, hecha con nuestra clasica receta, baiiada en saisa chimichurri y pesto de tomate rostizado.

Pulpo Maya Braseado ./ $380
Pulpo marinado en nuestra salsa especial y acompafiado e papas confitadas sabor ajo.

Torre de Mariscos Tropical o0g) ./ 5480
Mariscos curtidos acompaiados de frutas como fresay mango, bafiada en una deliciosa salsa de chamoy.

<= Tuétano Mary Tierra >380

~ Tuétano cocinado con mix de mariscos, arrachera, tocino, cebolla y pimiento... Una delicia para taguear!

La Gran Torre de Mariscos (sog) $080

\

Tartar de attn, ceviche de camaran, ceviche de pulpo, ceviche e pescao tropical, pepino, cenolla,
(amarones empanizaos \ top te aguacate.

Molcajete de Mariscos Estilo los Mochis /s 5480
Molcajete con deliciosos camarones, puipo, pescado, calamar, pifia, cebolfa, pepino y aguacate,

acompaiado de tostadas.

Molcajete Mar y Tierra J 5480

~ Estemolcajete es una delicia de... Arrachera, camarones a la diabla, pescado y camarones empanizados,
thorizo, tocino, quacamole, queso panela, cebollitas moratas y crujientes totopos.

PARA COMPARTIR

Molcajete Rey de Mariscos Fritos ./ 5540
El molcajete consentido el patron... Camardn para pelar, pufpo, attn y Rib Eye,
fritos en salsas negras y chile de drbol.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su cocciéon. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o

mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del EL -
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c U R A Z 0 N
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el mend, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta

gastrondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL M AR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.




ENTRADAS

Buiiuelitos con Camaron y Salsa Tamarindo 5320
8 Totopos de buiiuelo con camarones salteados, salsa de tamarindo con chipotle y queso Philadelphia.
- (alamares a la Romana 5320
(alamares rebosados acompafiados de salsa tdrtara, salsa de tomate con albanaca y romero.
Carnitas de Atiin $340

Nuestro clasico molcajete relleno de carnitas de atin sobre delicioso guacamole, nopales, queso panela,
(rujientes totopos y cebollitas cambray.

Camarones Cucaracha Jyaill

(amarones marinados en salsas negras y chile, fritos y espolvoreados con gueso Parmesano.

o (amarones Machos 2/ 5280

(amarones en mariposa, marinados en deliciosa salsa de chiles secos, ligeramente fritos.

Camarones Roca "Ebi Rock"

Un clasico japonés, camarones tempura bafiados en una salsa dulce sobre fideos de arroz frito.

Yaill

Camarones con Camote y Salsa de Anguila $280

(amarones tempura envueltos en ralfadura de camote y bafiados en deliciosa salsa e anguifa.

340

> (arpaccio de Pulpo con Frutos del Bosque y Citricos
(arpaccio de pulpo con frutos del bosque, supremas Y vinagreta de citricos.

Croguetas Ibéricas de Bacalao (s piezs, 2509) 5250

(roquetas de queso y bacalao, crujientes por fuera y suaves por dentro, un clsico espaiol muy a nuestro estilo.

Empanada de Camaron, Pulpo o Marlin Ahumado 590

Deliciosas empanatas rellenas de fa proteina de tu eleccion.

o150

Filetitos Gabardina
3 Filetitos capeados para bafiar en salsa picante, acompaiiados te ensalada de a casa.

Fish and Chips Version ECDM

Deliciosa receta tradicional inglesa con el togue de a casa, acompafiados de aderezo especial.

o240

Hacha de Poseidon .22/ 5340
(allo de hacha, camardn y attin en salsa de aguachile chiltepin, cebolla morada y pepino.

Plato de Pescadillas 3z:) $150

3 Exquisitas quesadillas de pescado quisado, con aguacate y mayonesa, acompaiadas te ensalada de fa casa.

Sampler de Tacos (ps) 5240

Seleccion de algunos de nuestros tacos mas vendidos (Especial de Camaron, Gober, Carnitas de Atan y Pulpo al Ajillo).

Sampler de Tostaditas () >300

5 Mini tostadas (Atun ECDM, Ceviche oe Camardn, Ceviche de Pescado Tropical, Jaiba y Pulpo al ajillo).

Sashimi de Salmon (s0q) 5280

EXquisitas Idminas e salmon marinadas en salsa Ponzu, ajonjoli, cenollin, liman y chile serrano.

Tacos de Jicama (3piezzs $240

Delicioso taco de aguachile verde, otro e attin en salsa de jamaica y chile de arbol,
\ UNo mas con nuestro imperdible ceviche de la casa.

Tiradito de Atiin en Salsa de Jamaica y Chile de Arbol =0y 5280

[ dminas de atuin, aguacate, salsa e jamaica, chile de drbol y ajonjoli.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden

contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta c 0 R A Z U N
gastronomica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL M AR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de L.V.A.




- Aguachile de®
| de Hacha ae Chlli

AGUACHILES

Aguachile Clasico Verde de Camaron s
Fresco camardn cristal, curtido en limon, acompafiado de pepino, cebolla morada fileteada,

aguacate y nuestro aguachile de chiltepin.

- Aguachile Macha iy
(amarones marinados en limdn acompaiados de pepino, cebolla morada fileteada,

ajuacate y nuestro aguachile de salsa macha.

Aguachile Mango Habanero ss
(amaron curtido en jugo de fimén con salsa de mango habanero acompafiado de aguacate,
cebolla morada, ralladura de zanahoria y pepino.

Aguachile Mar Negro »
Ricos camarones cristal marinados en limon, acompaiados de pepino, cebolla morada fileteada,

aguacate y nuestro delicioso aguachile negro.

Aguachile de Rib Eye Don Arturo
Rib Eye en salsa de aguachile obscuro con habanero y chiftepin, pepino, aguacate,
cebolla morada y top de chilitos giieros sofritos.

Aguachile Rojo Estilo Pacifico .24/
(amarones marinados en imén, acompafiados de pepino, cebolla morada fileteada,
aguacate y nuestro aguachile de chiltepin y chiles rojos.

Aguachile Tatemado Verde 4/
(amardn curtido en limon, acompaiado de pepino, cebolla morada fileteada,
aguacate y nuestro aguachile te serrano tatemao.

Aguachile Tamarindo ./
(amarones curtidos en limon, acompafiados de pepino, cebolla morada fileteada,

aguacate y nuestro aguachile sabor tamarindo.

Aguachile de Callo de Hacha de Chiltepin ¢oog 4

(allos de hacha curtidos en limon, acompafiados de pepino, cebolla morada fileteada,
djuacate y nuestro aguachile de chiltepin rojo.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o

mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del EL -
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c u n A z 0 N

contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta
gastrondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR

comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.




Almejas Gratinadas.

) \ ) Nuestros ostiones provienen e BENDITO MAR, una granja dedicaca
ES)WM @J Nl E’S @) al cultivo sustentable de moluscos bivalvos en Baja Calitornia Sur,
"" — que garantiza en su plato una calidad superior.
Ostiones en su Concha (6 pzas) 5280
|2 mejor seleccion de ostiones en su concha.

Ostiones Rasurados ( 0zas.) 5280
Ricos ostiones, camardn, cenolla, cilantro y fimon.

Ostiones Perla Negra (6 zs) 5320
Deliciosos ostiones marinados con salsas negras, camardn, aguacate, cebolla y cilantro.
Ostiones al Grill (6pzas) P 5320
(Ostiones a la parrilla con mantequilla ce ajo, perejil, cuaresmefio y nuestros sazonadores especiales.
> (stiones a la Diabla Gratinados (6 zzs) 49 5320
(stiones tie cultivo con salsa diabla, gratinacos... ;Para los amantes de la comida picante!
Ostiones Rockefeller 6 pzs) 5320

|2 mejor seleccion de ostiones en su concha, bafiados en crema de espinaca, tocino y queso gratinao,
montados sobre ensalada de a asa.

ALMEJAS

Almejas Rasuradas (pas)
Almeja chocolata rasuraa, cilantro, serrano y salsa de fa casa para acompafiar.

Almejas Gratinadas ¢ pzas) /
Almeja chocolata gratinada con queso Parmesano, mantequilla con ajo, perejil y cuaresmeiio.

Almejas de la Casa (#yzzs) J
Almeja chocolata, attin y camaran pacotifla, durazno, cebolla, pepino,
aguacate y serrano en sangrita casera.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su cocciéon. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o

mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del EL -
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c 0 R A Z u N
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el mend, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta

gastronémica, cualquier modificacién sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de L.V.A.




Ceviche de Pescado Tropiceé

CEVICHES

Ceviche Borracho s

Mix dle mariscos marinados con clamato, salsas negras, durazno, aguacate, cebolla morada y cerveza Corona.

Ceviche de Camaron
(amaran curtido en limon, acompafiado de pico de gallo, aceite de ofivo y cilantro.

Ceviche de Mariscos estilo Mazatlan 2/
(amardn, pulpo y calamar en jugo de liman con pepino y cebolla morada en salsa de serrano.

Ceviche de Pescado Tropical
Pescalo curtido en limon, mezclado con pepino, durazno, aguacate y cebolla morada.

Ceviche de Mariscos en Maracuya y Habhanero _is
(amaron crudo y cocido, pulpo, atdn, jaiba, mango, jicama, aguacate, pepino y cebolla morada.

COCTELES 1

Coctel de Camardn >160

(amardn pacotilla fresco preparado con [a salsa catsup de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate.

o180

Coctel de Ostiones
(stion fresco, preparado con la salsa catsup de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate.

Coctel de Pulpo

(eviche de pulpo, preparado con la salsa catsup de [a casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate.

>180

>160

Coctel Campechano (camerin y osticn)
(amardn y ostion fresco, preparado con la salsa catsup de la casa, salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate.

>160

Coctel a la Marinera (camarn, Otion o Puipo)
Proteina te su eleccion, jugo de ostion, salsa bruja, limon, sal-pimienta, cebolla, cilantro y aguacate.

Coctel Vuelve ala Vida

(amardn, ostion, pulpo y ceviche de pescado, preparado con la salsa catsup de la casa,
salsa bruja, cebolla, cilantro y aguacate.

°180

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccidn. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el mend, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta
gastrondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de L.V.A.
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Tostada de Ceviche

. de Pescado Iropical.
.« . > i\

TOSTADAS

Tostada de Aguachile de Camarén Verde o Rojo » 590
(amaron curtido en limon, pepino, cebolla morada fileteada, aguacate y nuestra salsa de aguachile verde o roja.
Tostada de Atiin estilo Corazon del Mar 590
Atuin marinado en salsa Ponzu, montaco en mayochipotle, acompaiiado de cepolias rostizacas con un togue te ajonjoli.
Tostada de Carnitas de Atiin 590
Deliciosa tostada e maiz con carnitas de atun estilo Michoacdn, cebolla, cilantro y aderezo mayochipotle.

Tostada Clasica de Atiln 590

Attin [aminado, marinado en imén y salsa Ponzu, mayochipotle, cebolla rostizaca, aguacate y ajonjoli.

Tostada de Ceviche de Camaron
Delicioso camardn curtido en limén, mezclado con pepino, aguacate y cebolla morada.

Tostada de Ceviche de Pescado Tropical 590
Pescado curtido en limon, durazno, pepino, cebolla morada y aguacate.

Tostada de Ceviche de Portobello

Delicioso Portobello hecho ceviche al estilo Corazdn.

Tostada de Pulpo Enamorado 5120

Un twist el cldsico acapulguefio, tostada te bufiuelo con pulpo en saisa de mayonesa,
[itomate cherry, cenolfa y chile serrano hornealo.

590

590

Tostada de Jaiba 590
Pulpa de Jaiba, mix de lechugas, pico de gallo, pepino, aguacate y nuestro togue especial.

Tostada Mary Queen (tafavorita del thef 5120
Tostada de bufiuelo con azticar y canela, camaron tempura agridulce, bafiado en aderezo de
tamarindo chipotle y caramelo.
Tostada de Pulpo a la Diabla /s 590
Rico pulpo salteado con cebollas fileteadas con nuestra salsa diabla.
Tostada de Pulpo Toreado .2» 590

Delicioso pulpo safteado con chiles cuaresmefios, cenolla y salsas negras.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del

consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c 0 R A z u N
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos 0 mejoras en nuestra oferta
gastronémica, cualquier modificacién sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR

comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.
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(azuela de Mariscos
(aldo con mix de mariscos, pulpo, camaron, calamar, filete, jaiba y almejas... jUna delicia!

Consomé de Camaron s
(aldo de camaron estilo Golfo, igeramente picante.

Consomé de Hongos, Pescado y Camardn
Delicioso consomeé de champifidn, pescado, camardn, rajas de poblano, cenolfas y elotes tiernos.

Sopa Azteca de Camaron
Fsta sopa te dejard enamorado de nuestra cocina... ;Lompruébalo!

Ramen de Camaron s
Ramen, camarones, huevo, cenolfita cambray... ;Muy al estilo de ECOM!

A R R D c E S ACOMPANADOS CON LA PROTEINA DE SU ELECCION: CAMARONES, MIX DE MARISCOS 0 PULPO.

Arroz al Ajillo y Champifiones
Delicioso arroz salteado con saisa e chile guajiflo y ajo dorado, acompariado de fa proteina de su eleccion.

Arroz Tumbada estilo Veracruz
Un cldsico del Golfo, exquisito arroz con caldo picosito, mariscos y nuestro togque especial.

Arroz Oriental (vakimeshiecow)
Exquisito arroz y vegetales salteaos, huevo, salsa de soya especial y top de aguacate.

Arroz Poblano
Rico arroz salteado con rajas de poblano y elote, acompaiado de la proteina de su eleccion.

P AS T AS ACOMPANADAS CON LA PROTEINA DE SU ELECCION: CAMARONES, MIX DE MARISCOS O PULPO.

Fetuccini a los 3 Quesos con (amarones 5320
Delicioso fetuccini salteado con queso Gouda, Americano, Philadelphia y crotones.
Fetuccini al Burro con Camarones 5320
Delicioso tetuccini salteado con mantequilla, ajo, perejil y crotones.

Fetuccini Alfredo con Camarones $320
Exquisito fetuccini salteado con ajo, tocino, champifiones, crotones y nuestra deliciosa salsa de queso.
Fetuccini con Crema de Poblano y Mariscos 5320
Exquisito fetuccini con crema de poblano, dientes de elote y crotones.
Fetuccini en Salsa Pesto con Mariscos 5320
Delicioso tetuccini salteado con nuestra salsa pesto con base de albahaca, nuez, parmesano ajo.

Fetuccini en Salsa Pomodoro y Mariscos $320

Delicioso tetuccini salteado con nuestra salsa pomodoro a base de jitomate y especias.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o

mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del EL -
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c 0 R A Z 0 N
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta

gastrondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.



Ensalada de Jamon Serrano

¥
L 4

ENSALADAS

Ensalada de Atin (oog)
Attin en Idminas, mix de lechugas, supremas de toronja, uvas, manzana golden, queso panela y aderezo.

Ensalada de Calamares Confitados y Citricos (uog)
(alamares y chipirones confitados, mix de lechugas y arigula, supremas de naranja, toronja y vinagreta de citricos.

Ensalada de Camarones (o0g)
(amarones salteados, mix e lechugas, arigula baby, pepino, zanahoria, champifion y aderezo de vinagre balsamico.

Ensalada de Jamén Serrano (oo
Jaman Serrano, mix de [echugas, manzana verde, nuez, queso panela, arandano, uvas, aderezo de miel y mostaza.

Ensalada de Salmén (o0g)

Salmon ahumado, mix de lechugas, espinaca, manzana verde, jitomates cherry y aderezo blanco.

o Ensalada de Uvas (oog)
Mix de lechugas, uvas cubiertas con queso Philadelphia, nuez, almendras, ardndano, fresas, aderezo de mangoy coco.

MENU

VEGANC

Ceviche de Portobello ECDM

Delicioso hongo Portobello hecho al estilo cldsico del ceviche estilo pacifico, una delicia para veganos y no veganos.

Hamburguesa de Portobelio
Delicioso portobello montao en costra de queso, lechuga, jitomate, cebolla, pepinillos.

> Tostaditas de Pulpo Veggie 5240

Pulpo vegano marinado en una salsa fusion México-Japan, en tostadas horneadas y mix de col.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el mend, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta
gastrondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu

comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.
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Mojarra al 1&

LU N J A D E P E S c A D D 200 g (Huachinango, Pargo o Robalo)

¢ Lonja de la Casa con Salsa de Bulbo de Hinojo, Estragdny Poro $340

[onja e pescado a la plancha, crema de papa, ensalada de brotes y caramelo de aceitunas.

Lonja de Pescado Zarandeada 5320

| onja marinada con salsa zarandeada, cocinada al grill, acompaiada de ensalada rustica,
cebollas cambray, papas fritas y arroz blanco.

Lonja de Pescado a la Talla 5320
| onja marinada con salsa a la talla, cocinada al grill, acompaiiada de ensalada rustica, cebollas cambray, papas fritas y arroz blanco.
o> Lonja de Pescado al Tikin-Xic 5320

| onja horneada estilo Yucatdn, marinada en achiote, acompafiada de salsa Xnipec, frijoles y puré de pldtano macho.

MUJARRA

Mojarra Frita a 5280

Exquisita Mojarra frita acompafiada de arroz y ensalada de la casa.
Mojarra al Ajillo 5280

Exquisita mojarra fresca, salsa de chile guajillo y ajo dorado.

Mojarra al Mojo de Ajo 5280

Riquisima mojarra del dia, salteada con mantequilla y ajo dorado.

Mojarra a la Diabla 22
Deliciosa mojarra, salteada con cebollas fileteadas y bafiada en salsa diabla.

Yaill

Yaill

— £
Mojarra al Pastor s
Sabrosa mojarra marinaca en nuestra tradicional salsa al pastor, pifia, cebolla,
acompariada de arroz y ensalada de la casa.

Yaill

Mojarra Mantequilla Deshuesada
Exquisita mojarra deshuesada a la mantequilla, acompafiada de arroz y ensalada de la casa.

Mojarra Encacahuatada 5280
Deliciosa mojarra frita, bafiada en cacahuate, ajo y chile de drbol, acompafiada de ensalada de la casa y arroz.

Mojarra al Tamarindo >280

Exquisita mojarra dorada, cubierta de salsa tamarindo y chipotle adobado, acompaiiada de ensalada de la casa y arroz.

aill

Mojarra Zarandeada ./
Exquista mojarra zarandeada, sazonada con cebolla frita al grill.

Yaill

Mojarraala Talla s
Deliciosa mojarra bafiada de nuestra salsa talla con un toque especial de mayonesa.

340

Mojarra de la Casa Cubierta de Mariscos ./
a reina de nuestras mojarras, cubierta con nuestra salsa especial y un mix de mariscos.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccidén. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden c n R A z u N
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el mend, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos 0 mejoras en nuestra oferta

gastrondmica, cualquier modificaciéon sera informada. Los tiempos de preparacién de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.
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ESTOS PLATILLOS SON ACOMPANADOS DE ARROZ Y ENSALADA DE LA CASA.

Filete a la Plancha 5260
Delicioso filete del dia, sal pimientado y cocinado en nuestra plancha.

Filete al Ajillo $260
Exquisito filete fresco, cocinado con salsa de chile guajillo y ajo dorado.
Filete a la Diabla 2/ 5260
Exquisito filete, salteado con cebollas fileteadas y bafiado en salsa diabla.
Filete al Mojo de Ajo 5260
Riquisimo filete del dia, salteado con mantequilla y ajo dorado.

Filete al Tamarindo Spicy 5260
Nuestro filete de pescado bafiado en salsa de tamarindo y chipotle adobado.

Filete Crispy 5260

Riquisimo filete empanizado con ajonjoli, avena y amaranto.

Filete en Crema de Mango 5260

Exquisito filete fresco, salteado con mantequilla y salsa de mango tropical.

Filete Empanizado en Salsa de 3 Quesos 5260
Delicioso filete empanizado cubierto en nuestra salsa de 3 quesos.
Filete Empapelado con Vegetales 5260
Filete empapelado con mix de vegetales (calabaza, champifiones, zanahoria, pimiento, cuaresmefio y epazote).
Filete Empapelado a la Hawailana 5260
Flete con camaran, jaman, tocino, pifiay queso Gouda.
Filete Empapelado de Camaron y Queso 5260
Delicioso filete, refleno de camardn pacotilla, gueso Gouda, jitomate, cebolla, cuaresmefio y epazote.
Filete Empapelado con Mariscos 5260
Delicioso filete, relleno de nuestro mix de mariscos, jitomate, cuaresmefio y epazote.
Filete en Frutos Rojos 5260
Delicioso filete, salteado con mantequilla y nuestra salsa de frutos rojos agripicante.

Filete Encacahuatado 5260
Fiete salteatlo con mantequilla, bafiado en nuestra salsa te cacanuate y un togue de chiles secos tatemaos.
Filete Rebosado Tropical 5260
Exquisito filete capeao, baiiado de salsa de manqo, trozitos de pifia, durazno Y coco ralfao.

Filete ala Talla 5260
Delicioso filete, hafiado de nuestra salsa a la talla y un togue especial de mayonesa.
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Medallon de Atun en Costra de Ajonjoll.

ATUN

ESTOS PLATILLOS SE ACOMPANAN DE PURE, CHIPS DE CAMOTE, Y ESPARRAGOS A LA MANTEQUILLA.

Medallon de Atiin Mediterraneo
EXquisito medallon de atun en salsa de crema con cacahuate, higo, licor de Amaretto,

rozos de manzana y almendra fileteaa.

"z Medallon de Atiin en Costra de Ajonjoli 5280
Medallon e attn en costra de ajonjoli y mief de agave.
Medallon de Atiin Mai-Mai en salsa de Tamarindo y Chipotle 5280

Delicioso medallon de attin, bafiado en salsa de tamarindo agripicante, acompaiiado de bombones Philacelphia.

Medallon de Atiin Nomi en salsa de Frutos Rojos
EXquisito medallon de atan, baiiado en salsa de frutos rojos.

Medallon de Atiin en Crema de Citricos
Rico medallon de atun, bafiado en salsa de naranja-limén con un togue de coco.

Medallon de Atin a la Mostaza Dijon
Delicioso medallon de atun, bafiado en crema de mostaza Dijon.

>280

Medallon de Atiin Deluxe con Champiiiones al Vino Tinto
Delicioso meallon de atun cubierto de nuestra salsa Defuxe con champifiones y vino tinto.

Medallon de Atiin con Tocino y Salsa de 3 Quesos
EXquisito meaallon de atun, cobijado de tocino, bafiado en salsa de 3 quesos.

Medallon de Atan al BBQ

Medallon de attin, bafiado en nuestra salsa BBO con un ligero sabor a chipotle adobado.

Medallon de Atiin en salsa de Jamaica Agridulce
Fxquisito medallon de atdn en deliciosa salsa de jamaica agridulce.

amaje senc e nuestros ple s es el peso edio s de su ¢ ). Nuestros p l t llos preparadus en el momento con pruductos frescos y ¢ i calidad. EI | ados y/o
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ESTOS PLATILLOS SE ACOMPANAN DE PURE DE CAMOTE Y ESPARRAGOS A LA MANTEQUILLA.




¥ b =
Camarones Tempuire .
3 on Queso Philadelphia.
S 4 ' R Ut

(amarones Tempura Coco
Ricos camarones tempura capeados con coco rallado, acompaiiados de salsa de mango coco o tamarindo.

-

aill

Camarones Tempura con Queso Philadelfia 5280

Deliciosos camarones capeados rellenos te gueso Philadelphia con aderezo de mango y coco.

Yaill

Camarones envueltos en Tocino, Cheddar y Chipotle
(amarones salteados envueltos en tocino, bafiados en salsa de queso Cheddar.

(amarones Mai-Mai en Salsa de Tamarindo y Chipotle 5280

Deliciosos camarones salteaos con tocino, bafiados en salsa de tamarindo agripicante,
acompafiados de hombones de Philadelphia.

Camarones Nomi en Salsa de Frutos Rojos 5280

Exquisitos camarones bafiados en salsa de frutos rojos.

Camarones con Tocino y Salsa BBQ 5280
(amarones con trocitos de tocino, baiados en nuestra salsa BBQ, con ligero sabor ahumado a chipotle adobado.

Camarones al Mojo de Ajo 5280

Riquisimos camarones del dia, salteatos con mantequifla y ajo dorado.

Camarones al Ajillo 5280
(amarones tradicionales salteados con mantequilla, ajo y chile guajillo dorado.

(amarones alaTalla 5280

(amarones salteados, bafiados en salsa a [ talla, hecha con mezcla de chiles y mayonesa.

Camarones a la Diabla _s2» 5280

Deliciosos camarones salteados, cebollas fileteadas y nuestra salsa diabla.

(amarones Mantaraya 5280
(amarones rellenos de jaman y queso Philadelphia, acompaiiados de aderezo de mango y coco.
(amarones Moana 5280

(amarones rebosados, cubiertos con papa rallada y aderezo especial. .. jDeliciosos!

Camaron y Pulpo Pifia Habanero 5280

(amarones y pulpo con salsa de pifia, habaneroy cilantro.

Camarones Zarandeados ./ $280
(amarones en deliciosa salsa zarandeada, sazonados con cebolla frita al grill

(amarones en Salsa de Durazno y Habanero 5280

Deliciosos camarones con chabacano, durazno, betabel, naranja, limon, mantequilla y habanero.

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden

EL =
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos 0 mejoras en nuestra oferta c n R A z 0 N
gastronémica, cualquier modificaciéon sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu DEL MAR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de L.V.A.




Pulpo ECDM.

ESTOS PLATILLOS SON ACOMPANADOS DE PURE DE PAPA Y ESPARRAGOS A LA MANTEQUILLA.

Puipo ECDM
Deliciosa estrella de pufpo crujiente, hecho con nuestra cldsica receta,
pafiado en salsa chimichurri y mayochipotle.

Pulpoal Ajillo

EXquisito pulpo salteao con salsa te chile guajillo y ajo dorado.

Pulpo al Mojo de Ajo

Riquisimo pulpo, salteado con mantequilla y ajo dorado.

Pulpoa la Diabla s
Riquisimo pulpo, salteado con cebollas fileteadas y baiiado en salsa diabla.

Pulpoa la Gallega

Rico pulpo, salteado con aceite de ofiva, pimiento y paprica, acompaiado de papa camoray.

Pulpo al Pastor
Rico pulpo, marinado en nuestra traicional salsa al pastor, pifia y cebolla.

Pulpo Toreado_ss
Delicioso pulpo, salteado con chiles cuaresmefios y cenolla.

Pulpo Zarandeado_s
Uno de los favoritos de nuestros invitados, por su exquisita salsa y cebolla frita al grill

El gramaje senalado de nuestros platillos es el peso promedio antes de su coccidon. Nuestros platillos son preparados en el momento con productos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunos pescados pueden
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidad de ingredientes frescos o mejoras en nuestra oferta
gastronémica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de LV.A.
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SBURRITOS & CHIMICHANGAS

Taco Estilo Baja
El tradicional taco de pescado de la peninsula de Baja California, filete

(apeao, acompafiado de repollo, salsa banera y aderezos mayochipotle
\ Serrano.

Marlin ahumado con Queso

Deliciosos trocitos de marlin, salteados con jitomate y cebolfa, gratinados y
servidos en tortilla de harina.

Taco Triton sy
Exquisita combinacion de camardn, pulpo y calamar, marinados en salsa de
hahanero yucateco.

Taco Kraken
Trocitos e pulpo y atun empanizados, cebolfa, servidos en tortilla de maiz.

1aco Bucanero

(ombinacion de camarones, trocitos de marlin, champirion,
tocino y ceholla.

[aco Dijon
Deliciosos camarones en crema de mostaza Dijon, queso gratinado,
aguacatey frijoles negros.

Carnitas de Atdn estilo Michoacan

Deliciosas carnitas de atun en tortilla de maiz, cenolla y cilantro.

(amaron estilo Sinaloa
Deliciosos camarones empanizados, servidos en tortilla de harina,
aderezados con guacamole, col morada, lechuga, jitomate,
pepino, cebolla morada y germen.

Gober Tradicional

EXquisito camaran a la plancha con un togue de mantequilla, queso,
morrdn y cebolla fileteada.

Especial de Camardn con Crema de
Chipotle y Queso
(amarcn en crema de chipotle, mezcla de quesos, aguacate y frijolitos
negros en tortilla de harina.

Camaron estilo Rosarito

Rica combinacion de camardn, calamar, arroz, frijoles y salsa de ajillo,
servido en tortilla de harina.

.
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S BURRIT

El Cora

Deliciosa combinacion de camardn, cebolfa, pifia, tocino y crema de queso,
servido en tortilla de harina.

Taco Clasico de Camaron Rebosado 565
Deliciosos camarones rebosados con repollo, estilo nortefio,
servido con pico de gallo tropical.

(aballito de Mar

(amardn relleno de gueso Philadelphia, empanizado con coco rayado,
ajonjoli, aguacate y cebolla morada.

565

Pulpo Toreado ../ S70
Delicioso pulpo, salteado con chiles cuaresmeios y cebolla,
servidos sobre tortilla de harina.

Pulpo al Pastor » S70
Rico pulpo, marinado en nuestra tradicional salsa al pastor,
nifia y cebolla, servidos sobre tortilla e harina.

Pulpoa la Diabla 4 S10
Rico pulpo, salteado en cebollas fileteadas, servido con nuestra
deliciosa y picante salsa diabla.

(1

Pulpoal Ajillo
Exquisito pulpo, cocinado con salsa de ajo, chile guajillo, quesoy
champifiones, top de aguacate.

J(1

Arrachera con Queso
Arrachera con queso gratinado, servido sobre tortilla e harina.

Costra e Queso con Arrachera,
~ (amaronesy Tocino
(ostra de queso, arrachera, camarones y tocino sobre tortilla de harina.

I e nuestros p
mariscos principalmente crudos puede represe
consumidor. Informa a nuestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus nece
contener espinas, consumelos con precaucion. Nos reser

gastronémica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion de nuestros platillos son diferentes y servimos en el momento que estan terminados, agradecemos tu

comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.
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HAMBURBUESAS

ACOMPANADAS DE PAPAS A LA FRANCESA 0 PAPAS GAJO +$10.00

Hamburguesa de Arrachera en Costra de Queso y Pifia
~ Hamburguesa de arrachera premium en costra de queso, pifia, lechuga, jitomate, cebolla, pepinillos y

jalapefios, acompariada de papas fritas.

Hamburguesa de Arrachera con Tocino y Salsa BBQ
Hamburguesa de arrachera premium en costra de queso, tiras de tocino frito, bafiada en salsa BB0, lechuga,

jitomate, cebolla, pepinillos y jalapefios.

Hamburguesa Atlantida
(amarones en salsa de mango, champifiones, espinaca, queso Philadelphia, aguacate, cenolla caramelizada
con chabacano, aros de cebolla, pifia asada y col morada.

Hamburguesa de Camaran, Tocino y Costra de Queso
Exquisita hamburguesa de camarones sobre una costra de queso, cebolla caramelizada, tocino frito,
lechuga, jitomate, pepinillos y aderezo de la casa.

Hamburguesa de Medallon de Atiinala
Planchaton Costra de Queso
Deliciosa hamburguesa de medallon de attn, hecho a la plancha sobre cama de vegetales de fa casa.

Hamburguesa Kraken

Deliciosa hamburguesa de pulpo frito, marinado en salsas rojas, acompafiada de vegetales de la casa.

Hamburguesa de Salmén
Filtete de salmon empanizao, costra de queso, aguacate, lechuga, jitomate, cebolla y pepinilios.

SNACKS

Papas a la Francesa o Gajo
Aros de Cebolla al Estilo El Cora

J(l

MENU

INFANTIL

(amaroncitos Capeados'y Papas a la Francesa
6 (amarones capeados, acompaiiados de deliciosas papas a la francesa.

Filetitos Capeados y Papas a la Francesa
6 Mini pescaditos capeados; acompaiiados de.deliciosas papas a la franicesa.

Macarrones con Queso
|3 pasta favorita de los pequefios... Y tambiépyde muchos grandes.

El gramaje senalado dé nuestros platillos es el pesopromedio antes de su coccion. Nuestros platillos son preparados en el momento con preductos frescos y de calidad. El comer pescados y/o
mariscos principalmente crudos puede representar un riesgo para la salud dependiendo de sus predisposiciones, alergias y habitos alimenticios, el consumo es absoluta responsabilidad del EL -
consumidor. Informa.a puestro personal sobre cualquier alergia o restriccion dietética, nos esforzaremos por adaptarnos a tus necesidades siempre y cuando sea posible. Algunospescados pueden c u R A Z U N
contener espinas, consumelos con precaucién. Nos reservamos el derecho de realizar eventuales cambios en el menu, ya sea por disponibilidadde.ingredientés frescos o mejoras en nuéstra oferta

ondmica, cualquier modificacion sera informada. Los tiempos de preparacion.de nuestros platillos son diférentes.y servimos en el momentoique éstan terminados, agradecemos tu DEL MAR
comprension. EVITA EL EXCESO. Nuestros precios son en pesos mexicanos e incluyen el 16% de |.V.A.




POSTRES

Cheesecake con Ate de Guayaha

Delicioso cheesecake con ate de guayaba artesanal... iEl preferido de nuestros invitados!

Copita de Helado (250
Helado de vainilla cubierto con lineas de chocolate, rodajas de fresa y nuez quebraa.

Flan de La (asa
Flan napolitano a base de queso Philadelphia, hecho con todo ef corazon.

Pastel de 3 Leches con Pifion
El cldsico sabor a festejo, abrazos \ una buena comida en El Corazon del Mar.

»am> Postre de Temporada
Pregunta a tu anfitrion o mesero por nuestra oferta de temporada.

Tarta de Platano

Tarta de pldtano, dulce de leche y crema batida, cubierta de hojuelas e almendra... jUna delicia a tu paladar!

Molten de Chocolate
Delicioso pastel de chocolate refleno de chocolate cremoso, acompaiado de hefado de vainifla.

CARAJILLOS

Carajillo de la Casa

Licor del 43 + espresso flameado con canela + hielo shakeado.

Carajillo Don Arturo

Licor del 43 + espresso flameato con canela + hielo shakeado y nuestra formula secreta.

Carajillo Chal
Licor del 43 + espresso + té chai.

> (arajillo Matcha
Licor del 43 + espresso + matcha.

> (arajillo Malvavisco
Licor del 43 + espresso + malvaviscos.

»an- (arajillo Oreo
Licor el 43 + espresso + galletas Oreo.

(arajillo Baileys
rish cream Baileys + espresso -+ hielo shakeao.

Carajillo Conejito Turin

Licor 43+ espresso + conejito Turin + hielo shakeadlo.

Carajillo Mazapan De |a Rosa

Licor del 43 + mazapdn De la Rosa + espresso + hielo shakeado.
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